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SCUOLE

scuoLA TEALERNA D\ ARAYY: para $2. I’\’\\ 208
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TRASPORTO Ora di arrivo dei pasti \2-SXKD......

Orario di inizio distribuzione dei pasti X&-+2£.......... Orario di fine distribuzione ./ N=>.........
SERVIZI

Nomidegh addetti alla distObUZIONE 5 ss0mmnuiainmsknaaiuEsi R s
Gli addetti si presentano in ordine.(camice, cuffia. ecc.)? y No[O )
AMBIENTE

Lo spazio per la distribuzione € ben organizzato? ...........cccceviieiiiiiiiiiiiinnennn. SIX NO[]

Lo spazio dove vengono consumati i pasti ¢ adeguato e pulito? ...................... SIK NO[]

Le stoviglie e le caraffe sono sufficienti e pulite? .............ccovviiiiiiiiiiniiinnn... SIX NO[]

Note relative all’ambiente (rumorosita, ecc.) MQALWQD . %\T@l ; g@“_\\

MENU’

menu previstp menu servito
Brima SssDonn AN CUO /“

Secondo oSN 3W™
Contormo

Frutta/Dessert
Pane

Il mentl € Stato FISPEtAtO? ... . ettt et e e e eieer e e eineenaaanns SI1[] NO[]

Se NO specificare le motivazioni della ditta ..................uiviuiiniieniiniieieiteiteeieeeeaernaeeserreraeennns




GIUDIZI DI ASSAGGIO

PRIMO PIATTO

COTTURA crudo [poco cotto ben cotto > | scotto

SAPORE sgradevole mediocre accettabile buono X ottimo
ODORE sgradevole adeguato _>« |invitante

CONSISTENZA sgradevole molle iusta dura

ASPETTO VISIVO S evole adeguato ><_ |invitante

TEMPERATURA non adeguata | adeguata Pl

SECONDO PIATTO

[COTTURA crudo poco_cotto ben cotto XX |[scotto

SAPORE sgradevole mediocre accettabile buono >, ottimo
ODORE sgradevole adeguato < Tinvitante

CONSISTENZA S evole molle giusta >< dura

ASPETTO VISIVO sgradevole adeguato >< | invitante

TEMPERATURA non adeguata | adeguata ><

CONTORNO

COTTURA crudo poco_cotto ben cotto><  [scotto |
SAPORE sgradevole mediocre accettabile buono >< ottimo
ODORE sgradevole adeguato >< |invitante

CONSISTENZA sgradevole molle giusta > dura

| ASPETTO VISIVO sgradevole adeguato > |invitante

TEMPERATURA non adeguata x| adeguata

FRUTTA/DESSERT

COTTURA crudo poco_cotto ben cotto scotto

SAPORE sgradevole mediocre accettabile buono ottimo
ODORE sgradevole adeguato invitante

CONSISTENZA sgradevole molle giusta dura

ASPETTO VISIVO sgradevole adeguato invitante

PANE
[{COTTURA poco_cotto ben cotto >< [bruciato
i SAPORE sgradevole mediocre accettabile ~ | buono ottimo
| CONSISTENZA morbido croccante gommoso M | duro raffermo
ACQUA
[ normale 4 [ sapore anomalo [ colore anomalo [odore anomalo




QUANTITA DEL CIBO SOMMINISTRATO:
Riportare la valutazione sulla quantita delle porzioni (insufficiente, sufficiente, abbondante, ecc.)

Primo piatto WCAE,:\TE

Secondopiatto  \YNMSRA\E, TF OSROA QSN ARG ON WSO
Contorno W w W

Frutta/dessert

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI:

ANOMALIE E DISSERVIZI :

Nota: in caso di rilevazione di anomalia grave, dovra esserne data tempestiva comunicazione
all’Ufficio Attivita Educative del Comune di Capannori facendo riferimento ai recapiti sotto riportati:

@mmD\QC@DM&@(A%‘\T@ ...............
GO AT ey IS5, SETREATIASIORA. . TR SSCONO. . SONRERND. ...

GIUDIZIO COMPLESSIVO SU SERVIZIO EROGATO:

[ Mediocre | Sufficiente < Buono [ Ottimo

Numero di fax: 0583 428416
telefono: 0583 428445 (Responsabile P.O.)
oppure 0583 428432 (Antonella Rudi)

e-mail: (inserire nell’oggetto: “Segnalazione anomalia mensa —scuola di ...”)

a: scuola@comune.capannori.lu.it




